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(54) Title: FRYING DEVICE 



(54) Bezeichnung: FRITIERVORRICHTUNG 




O (57) Abstract: The inventive frying device (10) which comprises a unit (12) for conveying food (21) to be fried and a frying drum 
fS| (11), is disadvantaged by the fact that the existing transport unit operates by scooping and, thereby does not convey a permanent 
Q 3111011111 of the food to be fried to the d™ 111 - The inventive device eliminates said disadvantage by portionwisely taking the food from 
a food container, weighting and conveying it to the drum. 
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CG, CI, CM, GA, GN, GQ, GW, ML, MR, NE, SN, TD, Zur Erklarung der Zweibuchstaben-Codes und der anderen Ab- 

TG )' kurzungen wird auf die Erkldrungen ("Guidance Notes on Co- 

Erklarung gemaJ) Kegel 4.17: des and Abbreviations") am Anfangjeder regularen Ausgabe der 

— Erfindererklarung (Regel 4. 1 7 Ziffer iv) nurflir US PCT Gazette verwiesen. 

Veroffentlicht: 

— mit intemationalem Recherchenbericht 



(57) Zusammenfassung: Fritiervorrichtungen (10), umfassend eine Foixiereinrichtung (12) fur zu garendes Backgut (21) und eine 
Fntieitrommel (1 1), haben den Nachteil, dass die Foidereinrichtungen nicht gleichbleibende Mengen der Fritiertiomme] zu leiten. 
Dies hegt daran, dass die bekannten Fordereinrichtungen schopfend wiricen. Mit der Erfindung wird dieser Nachteil beseitigt, indem 
aus einem Backgutvorrat abgezogene und abgewogene Mengen (Portionen) der Fritiertrommel zugeleitet werden. 
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Fritiervorrichtung 

Die Erfmdung betrifft eine Fritiervorrichtung zum schwimmenden 
Backen von Lebens- und Genussmittelportionen, insbesondere in 
Stiicken vereinzelter Portionen nach dem Oberbegriff des Patentan- 
spruches 1. 

Unter schwimmend backen wird die Aufbereitung von Lebens- oder 
anderen Genussmitteln (folgend zusammengefasst Lebensmittel 
genannt) verstanden, die sich dadurch kennzeichnet, dass Le- 
bensmittel in heissem Fett schwimmend gegart, d.h. fur den Ver- 
zehr geeignet durchbacken werden. Fur diese Art der Lebensmit- 
telaufbereitung hat sich auch die Bezeichnung „fritieren", fur Vor- 
richtungen zum Fritieren die der „Friteuse" durchgesetzt, die fol- 
gend in der Darstellung der Erfmdung Verwendung findet. Die 
Friteuse nach der Erfmdung ist insbesondere auf die Aufbereitung 
von Haufwerken aus vergleichsweise gleich grossen streifenfdrmi- 
gen Stucken ausgerichtet. 

Ein haufig zum Verzehr bestimmtes Haufwerk der beschriebenen 
Art wird aus Kartoffeln gebildet, das fur den Verzehr durch Fritie- 
ren zubereitet wird. Allgemein bekannt sind solche Haufwerke un- 
ter der Bezeichnung „Pommes Frites Portionen". 

Bekannt ist eine Vorrichtung zur Herstellung von Pommes Frites 
Portionen, die letztere ausgehend von einern rohen oder vorgebak- 
kenen Haufwerk selbsttatig herstellt. Dazu umfasst die bekannte 
Vorrichtung im wesentlichen einen Vorratsbehalter fur ungegarte 
Pommes Frites und eine Fritiertrommel, wobei der Vorratsbehalter 
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iiber eine Rohrverbindung mit der Fritiertrommel in Verbindung 
steht. 

Eine im Vorratsbehalter wirkende Schopfeinrichtung bildet ein 
Haufwerk vorbestimmter Menge und fordert diese in das Rohr, wel- 
ches das Haufwerk in die Fritiertrommel leitet. In der Fritiertrom- 
mel wird das Haufwerk in heissem Oel durchbacken und danach 
aus der Fritiertrommel gefordert. 

Dazu ist in der Fritiertrommel ein drehender Wender vorgesehen, 
der an seinem Umfang radial abragende und in gleicher Teilung am 
Umfang angeordnete Rechen umfasst, die zur Garung ein Hauf- 
werk durch das heisse Bratfett leiten und anschliessend aus der 
Vorrichtung austragen. 

Die Schopfeinrichtung ist als ein im Querschnitt rechteckiges 
Schopfrohr ausgebildet, das in vertikaler Richtung zur Portio- 
nenentnahme den Vorratsbehalter mit darin aufgenommen, bei- 
spiels weise rohen oder vorgegarten Kartoffelstabchen (Backgut), 
durchfahrt. An seinem oberen freien Ende weist das Schopfrohr 
zwei schwenkbare Klappen auf, die in Richtung auf das Innere des 
Schopfrohres in einem Winkel zueinander stehend, letzteres ver- 
schliessen und in Schliessstellung eine Ablageflache fur eine Porti- 
on Backgut bilden. Zur portionierten Befullung der Fritiertrommel 
wird das Schopfrohr mit geschlossenen Klappen im Vorratsbehalter 
abgesenkt und anschliessend mit geschlossenen Klappen durch 
das Backgut aufgefahren, wodurch sich eine Portion auf den Klap- 
pen ablagert. In der oberen Auffahrstellung offnen sich die Klap- 
pen, das Backgut fallt in das Schopfrohr, von wo aus es uber eine 
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Austragsoffnung in das Rohr geleitet wird, die den Vorratsbehalter 
mit der Fritiertrommel verbindet. Diese Technik der portionierten 
Befullung hat sich hinsichtlich ihrer mechanischen Mittel, wie 
auch bezuglich kleinstuckigen Backgutes bewahrt. Wird das Back- 
gut hinsichtlich seiner individuellen Backgutteile, zum Beispiel ei- 
nem einzelnen Kartoffelstreifen, grosserstuckig (Querschnitt, Lan- 
ge), so ist die beschriebene Technik mit dem Nachteil behaftet, 
dass die geschdpften Portionen, bezuglich Menge und Gewicht, 
stark schwankende Werte aufweisen, die mit den beschriebenen 
Mitteln der Technik nicht auf gleiche oder vergleichbare Werte ein- 
stellbar sind. 

Hiervon ausgehend ist es Aufgabe der Erfmdung, einen Vorratsbe- 
halter mit einer Schopfeinrichtung (folgend gesamthaft Forderein- 
richtung genannt) zu schaffen, die gewichts- oder volumenmassig 
aufeinander folgend gleich grosse Backgut-Portionen abfordert und 
diese Aufgabe wird fur einen Vorratsbehalter mit einer Forderein- 
richtung mit den kennzeichnenden Merkmalen des Patentanspru- 
ches 1 gelost. 

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen der erfindungsgemassen L6- 
sung nach Patentanspruch 1 ergeben sich durch die Merkmale der 
dem Patentanspruch 1 folgenden Paten tansprtiche. 

Weitere Vorteile, Merkmale und Einzelheiten der Erfmdung ergeben 
sich aus der folgenden Beschreibung eines bevorzugten Ausfuh- 
rungsbeispieles und der Zeichnung, es stellen dar: 
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Fig. 1 eine Fritiervorrichtung in schematischer Darstellung 

mit erflndungsgemass ausgestalteter Fordereinrichtung 
im Schnitt 

Fig. 2 eine Draufsicht auf das in der Fordereinrichtung ge- 

mass Fig. 1 aufgenommene Schieberad 

Fig. 1 zeigt eine Vorrichtung zum schwimmenden Backen von Le- 
bensmittel- und Genussmittelportionen in Form von Haufwerken, 
zum Beispiel aus stabformig vereinzelten Kartoffeln, kurz Fritier- 
vorrichtung 10 genannt. Die Fritiervorrichtung 10 umfasst eine 
Fritiertrommel 11 und eine Fordereinrichtung 12, die iiber ein For- 
derrohr 13 miteinander verbunden sind, d.h. das Forderrohr 13 
leitet die von der Fordereinrichtung 12 abgegebenen Portionen der 
Fritiertrommel 1 1 zu. Die Fritiertrommel 1 1 umfasst ein Gehause 
mit darin aufgenommenem flussigen, erhitzten Garfett, indem sich 
ein Wender dreht, der die Portionen durch das Garfett fordert, die 
anschliessend aus dem Gehause ausgetragen werden. 

Die Fordereinrichtung 12 umfasst ein Gehause 15, indem ein Vor- 
ratsbehalter 16 und drehbar ein Forderrad 17 aufgenommen sind. 
Das Gehause ist einseits mit einem Boden 18 fest verschlossen, 
wahrend die dem Boden 18 gegeniiberliegende Seite 19 offen und 
mit einem abnehmbaren Deckel (nicht gezeigt) verschliessbar ist. 
Das Gehause 15, d.h. der Boden 18 und die Umfangswandung 20 
des Gehauses 15 konnen so ausgestaltet sein, dass darin Kuhlein- 
richtungen (nicht gezeigt) aufnehmbar sind, die das Backgut 21 
gekuhlt halten. In diesem Fall ist die Seite 19 mit einem isolierten 
Deckel verschlossen. Im Gehause 15 ist konzentrisch zum Gehau- 
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se 15 der Vorratsbehalter 16 angeordnet. Der Vorratsbehalter 16 
ist ein beidseits offener Rohrkorper, geringerer axialer Erstreckung 
als die des Innenraumes des Gehauses 15. An seinem der Seite 19 
des Gehauses 15 zugewandten Ende steht die aussere Oberflache 
22 des Vorratsbehalters 16 mit der inneren Oberflache 23, der In- 
nenraum 28 des Gehauses 15 ist zylindrisch ausgebildet, des Ge- 
hauses 15 in Eingriff. Dazu sind uber den Umfang der inneren 
Oberflache 23 vorzugsweise drei zueinander gleich beabstandete 
Exzenter 25 vorgesehen, die einends mit der inneren Oberflache 23 
des Gehauses 15 uber eine Exzenterscheibe 26 und anderenends 
mit der ausseren Oberflache 22 des Vorratsbehalters 16 uber ein 
Gestange 27 verbunden sind. Der Vorratsbehalter hangt also von 
den Gestangen 27 gehalten, frei und konzentrisch in dem Innen- 
raum 28 des Gehauses 15. Zweck der Exzenter 25 ist, den Vor- 
ratsbehalter 16 im Innenraum 28 des Gehauses 15 axial ver- 
schiebbar und zum Boden 18 oder Fdrderrad 17, vorzugsweise in 
zwei axialen Verschiebelagen, feststellbar auszugestalten. In Fig. 1 
ist der Exzenter 25 in zwei Stellungen gezeigt und je nachdem wie 
die Exzentrizitat der Exzenterscheibe 26 angelegt ist, kann uber die 
Betatigung des Exzenterhebels 29 der Vorratsbehalter 16 im Ge- 
hause 15 zur Seite 19 angehoben oder in Richtung Boden 18 abge- 
senkt werden. Der Vorratsbehalter 16 hat einen kleineren, ausse- 
ren Durchmesser als der innere Durchmesser des Innenraumes 
28, wodurch zwischen Gehause 15 und Vorratsbehalter 16 ein 
Ringraum 30 gebildet ist. 

In senkrechter Richtung, axial und konzentrisch, wird der Vorrats- 
behalter 16 drehbar durchgriffen von einer Welle 32, die einends 
am Boden 18, letzteren durchlaufend, vermittels einer Lagerbuchse 
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33 und anderenends in einer Abstutzung 34, die ihrerseits an der 
inneren Oberflache 23 des Gehauses 15 angelenkt ist. Mit dieser 
Welle 32 in Eingriff steht das Forderrad 17. Das Fdrderrad 17 um- 
fasst eine die Welle 32 umschliessende Hiilse 36, grdsseren 
Durchmessers als die Welle 32, die gleichgerichtet zur Welle 32 
vom Boden 18 bis in die Nahe der Abstutzung 34 verlauft. Uber 
Lochscheiben 37 steht die Hiilse 36 mit der Welle 32 in Eingriff. An 
die Hiilse 36 angelenkt ist das Forderrad 17, bestehend aus For- 
derkegel 38 und Schieberad 39, wobei der Forderkegel 38 an die 
Hulse 36 angelenkt ist und das Schieberad 39 tiber Anschlage 40 
mit der Hulse 36 in Eingriff steht. Bei Drehung der Welle 32, an- 
getrieben durch den Elektromotor 41, drehen sich mit der Welle 
32, die Hulse 36, das Schieberad 39 und der Forderkegel 38. Der 
Forderkegel 38 ist ein von der Hiilse 36 durchgriffener gerader 
Kreiskegel, dessen Grundkreis einen etwas grosseren Durchmesser 
(ca. 5 bis 10%) aufweist, als der des rohrfdrmigen Vorratsbehalters 
16. Fig. 1 zeigt den Vorratsbehalter 16 in aufgefahrener Stellung, 
zwischen Mantelflache 43 des Forderkegels 35 und der offenen 
Grundflache des Vorratsbehalters 16 entsteht so ein Ringspalt 44 - 
begrenzt durch die Mantelflache 43 des Forderkegels 38 und der 
ausseren Oberflache 22 des Vorratsbehalters 16 - durch den 
Backgut 21 aus dem Vorratsbehalter 16 in den Ringraum 30 ge- 
langt. Wird der Vorratsbehalter 16 durch Verstellen des Exzenter 
25 abgesenkt, dann liegt die Umfangswandung des Vorratsbehal- 
ters 16 auf der Mantelflache 43 des in den Vorratsbehalter 16 hin- 
einragenden Forderkegels 38 auf und der Ringspalt 44 ist ge- 
schlossen. Der Ringspalt 44 wird geschlossen, wenn bei Stillstand 
der Welle 32 der Vorratsbehalter 16 mit Backgut 21 befiillt wird, 
um ein Abgleiten des Backgutes 21 wahrend des Ftillvorganges in 
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den Ringraum 30 zu verhindern. Auf der Mantelflache 43 des For- 
derkegels 38 konnen auf der Mantelflache 38 radial verlaufende 
und von der Mantelflache abstehende Rippen 45, vorzugsweise drei 
Rippen 45, vorgesehen sein, deren Aufgabe ist, auf der Mantelfla- 
che 43 aufliegendes Backgut 2 1 wahrend der Drehung des Forder- 
rades 17 aufzulockern. Zwischen Boden 18 und Grundflache des 
Forderkegels 38 ist das mit dem Forderkegel 38 umlaufende, zum 
Boden 18 beabstandet, angeordnete Schieberad 39 angeordnet. 
Das Schieberad 39 weist einen einseitig zur Grundflache des For- 
derkegels 38 offenen, zylindrischen Radkorper 46 auf, von dessen 
Umfangsflache radial abragende, uber die Umfangsfiache gleichbe- 
abstandet, angeordnete Schieber 47 in den Ringraum 30 greifen. 
Der Durchmesser des zylindrischen Radkorpers 46 entspricht dem 
der Grundflache des Forderkegels 38, so dass Backgut 2 1 von der 
Mantelflache 43 zwischen die Schieber 47 abgleitet und auf diese 
Weise die Raume zwischen den Schiebern 47 gefullt gehalten sind. 
Die Schieber 47 bewegen das Backgut 21 im Ringraum 30 bis es 
eine Austragsoffnung 48 uberfahrt, an die das Forderrohr 13 ange- 
schlossen ist und in welches das Backgut 21 in vorbestimmter 
Menge, d.h. portioniert, abfallt. Die Portionierung von Backgut 21 
wird vermittels einer Waage 50 erreicht, die ihrerseits uber den 
Elektromotor 41 die Dauer der Drehung des Forderrades 17 und 
damit die Austragsmenge des Backgutes 21 aus der Austragsoff- 
nung 48 bestimmt. Ist die Fritiertrommel 11 mit Backgut 21 zu 
beschicken, lauft der Elektromotor 4 1 an und dreht das Forderrad 
17 unter Ausstoss von Backgut 21 aus der Austragsoffnung 48 
und die im Forderrohr 13 integrierte Waage 50 uberlaufend, solan- 
ge bis die Waage 50 das voreingestellte Portionengewicht gemessen 
hat und dem Motor 50 ein Signal zur Einstellung der Drehung er- 
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teilt, wodurch der Ausstoss von Backgut aus der Austragsoffnung 
48 zum Stillstand kommt. 
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Patentanspriiche 

1. Fritiervorrichtung zum schwimmenden Backen von Lebens- 
und Genussmittelportionen, bestehend aus einer Fritier- 
trommel und einer Fdrdereinrichtung, die zur Leitung der 
Portionen uber ein Forderrohr miteinander verbunden sind, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Fordereinrichtung 12 ein 
Gehause 15 mit im Gehause 15 aufgenommenem, rohrfdrmi- 
gen, stationaren Vorratsbehalter 16, ein einends mit dem 
Vorratsbehalter 16 zusammenwirkendes, mit dem Vorrats- 
behalter 16 einen Ringspalt 44 bildendes, drehbares Forder- 
rad 17 aufweist, das Gehause 15 mit darin aufgenommenem 
Forderrad 17, einen Ringraum 30 bildet, in dem Schieber 47 
des Forderrades 17 uber eine Austragsoffnung 48 im Boden 
18 des Gehauses 15 uberfahrend, drehbar vermitteis einer 
Welle 32, bewegbar sind, wobei die Dauer der Drehung von 
einer zwischen Fordereinrichtung 12 und Fritiertrommel 11 
im Forderrohr 13 angeordneten Waage 50 bestimmt ist. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
dass die Waage 50 mit einem uber eine Welle 32, das Forder- 
rad 17 antreibenden Elektromotor 42, signalgebend, verbun- 
den ist. 

J. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeich- 
net, dass der Vorratsbehalter 16 im Gehause 15 axial zum 
Gehause 15 gleichgerichtet verstellbar ist. 
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Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, 
dass zur Verstellung des Vorratsbehalters mindestens drei 
aquidistant um den Vorratsbehalter 16, mit dem Vorratsbe- 
halter 16 und dem Gehause 15 in Eingriff stehende Exzenter, 
vorgesehen sind. 

Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass das Gehause 15 Kuhleinrichtungen auf- 
weist. 

Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass das Forderrad 17 einen Forderkegel 38 
und ein mit dem Forderkegel 38 verbundenes Schieberad 39, 
mit vom Schieberad 39 radial abragenden Schiebern 47, 
aufweist. 

Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, 
dass der Forderkegel 38 unter Belassung eines Ringspaltes 
44 zwischen Mantelflache 43 des Forderkegels 38 und Um- 
fangswandung 22 des Vorratsbehalters 16 in den Vorratsbe- 
halter 16. 

Vorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, 
dass eine Stirnseite der Umfangswandung 22 des Vorratsbe- 
halters 16 mit der Mantelflache 43 des Forderkegels 38 in 
Eingriff bringbar ist. 
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9. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Mantelflache 43 mindestens drei ra- 
dial verlaufende, gleich beabstandete Rippen 45 aufweist. 
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Wahrend der intemallonalen Recherche konsultierte elektronlsche Datenbank (Name der Datenbank und evU. verwendete Suchbegriffe) 

EPO-Internal , WPI Data, PAJ 



C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorte" 



Bezelchnung der Ver6«entlichung. soweit ertorderilch unter Angabe der in Betracht kommenden Telle 



EP 0 608 463 A (MUENCHOW KARL ;HUEHNE 
SIEGMAR (DE)) 3, August 1994 (1994-08-03) 
Spalte 3, Zeile 7 -Spalte 4, Zelle 32; 
Abblldungen 1,2 

FR 2 597 713 A ( CHAMP ALAUNE DANIEL) 
30. Oktober 1987 (1987-10-30) 
Seite 4, Zeile 3 -Seite 5, Zelle 10; 
Abblldungen 2,3 

DE 39 04 008 A (MARG0T S N C DI FAUSTO 
NEGRI &) 23. August 1990 (1990-08-23) 
Spalte 4, Zeile 6 -Spalte 5, Zeile 9; 
Abbildung 3 



Betr. Anspruch Nr. 



1-3,5-8 



1-3,5-8 



□ 



Weilere Veroffentllchungen sind der Fortsetzung von Feld C zu 
entnehmen 



Siehe Anhang Patentfamilie 



* Besondere Kategorien von angegebenen VerdffentHchungen : 
*A' VerdffentUchung, die den allgemeinen Stand derTechnikdefiniert 
aber nicht ate besonders bedeutsam anzusehen ist 

E* aReres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem intemationalen 

AnmeJdedalum verdffentllcht worden ist 
L" Verdffentllchung, die geelgnet ist, ehen Priortlatsanspruch zweifelhaft er- 
scheinen zu !assen t oder durch die das Ver6ffentlichungsdatum elner 
anderen Im Recherchenberteht genannten VerdffentBchung belegt werden 
soil oder die aus einem anderen besonderen Grund angeaeben ist (wie 
ausgefOhrt) y K 

"O - Verdffentllchung, die slch auf elne mQndllche Offenbarung, 

_ ^tne Benutzung, elne Aussteflung oder andere MaBnahmen bezleht 
™ Verdffentlichung, die vor dem Intemallonalen Anmeldedatum aber nach 
dem beanspruchten Priorftatsdatum verdffentficht worden 1st' 



T Spatere Verdffentllchung, die nach dem Intemationalen Anmeldedatum 
oder dem Priorrtatsdatum verdffentllcht worden ist und mit der 
Anmeldung nicht kolRdfert, sondem nur zum Verstandnis des der 

fheon^ n an^^be^ I tep nden Prinzlps oder der lhr 2u 9njndeliegenden 
•X" Verdffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfinduna 
kann afleln aufgrund dleser Verdffentllchung nicht als neu oder auf 
erfindenscherTatlgkelt beruhend betrachtet werden 
"Y 1 Verdffentllchung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erflndung 
kann nicht als auf erfinderischer Taiigkeit beruhend betrachtet 
werden, wenn die Verdffentlichung mft elner oder mehreren anderen 
Verdffentlichungen dleser Kategorie In Verblndung gebracht wlrd und 
diese Verblndung fur einen Fachmann nahellegend 1st 
VerdffentBchung, die MitgDed derselben PatentfamlEe ist 



Datum des Abschlusses der intemationalen Recherche 



15. Januar 2004 



Absendedatum des Intemationalen Recherchenberichts 



22/01/2004 



Name und Postanschrffi der Intemationalen Recherchenbehdrde 
EuropaJsches Patentamt, P.B. 5818 Patentlaan 2 
NL-2280HVRiJswijk 
TeL (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo ni. 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Bevotlmachtfgter Bediensteter 



Lehe, 0 



FormbJalt PCT/IS/V210 (Blatt 2) (Jull 1892) 
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Angaben zu Veroffentltehungen. die zur selben Paienltamme gehdren 



)m Recherchenbericht 
angefOhrtes Patentdokument 




Datum der 
Verflffentlichung 




Mitglied(er) der 
Patentfamtlie 


1 Datum der 
1 Verfittentlichung 
1 


EP 0608463 


A 


03-08-1994 


DE 
EP 
ES 


59301558 Dl 
0608463 Al 
2086147 T3 


14-03-1996 
03-08-1994 
16-06-1996 


FR 2597713 


A 


30-10-1987 


FR 


2597713 Al 




DE 3904008 


A 


23-08-1990 


DE 
FR 


3904008 Al 
2642955 Al 


23-08-1990 
17-08-1990 



Inlem^piiles Aktenzelchen 

PCT/CH 03/00707 



Poimblatt PCT/ISA«10 (AnhangPatanttam!lte)(Jull 1992) 



